Zimmernummer: Tisch:

Halbpensions-Menii fiir Samstag, 03.01.2026

Bitte setzen Sie Kreuze neben die von Ihnen gewiinschten Speisen
(auch bei Vorspeise, Suppe und Dessert)

Feine Maiscremesuppe
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Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel auf Kiirbisgemdise,
dazu hausgemachte Kartoffelkrusteln

oder

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet auf Tomaten-Lauchgemiise,
dazu Weifsweinsauce und Butterreis

oder

Schnitzel aus dem Schweineriicken auf Sauce von frischer Paprika und Tomaten,
dazu Pommes frites und ein gemischter Salat vom Buffet

oder

Hausgemachte Kiirbispuffer auf buntem Gemiise aus der Pfanne,
dazu Kriduterquark
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Pflaumencrumble an Vanillesauce
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Halbpensionsgdste kénnen sich gern jederzeit am Salatbuffet bedienen!
Statt des Desserts ist auch ein Espresso oder eine Tasse Kaffee méglich!

24er Kallfelz Riesling von der Mosel
trocken, passt immer 0,25 | Karaffe € 8,90

Beginn der Essenzeit zwischen 18:00 Uhr und 19:00 Uhr




Zimmernummer: Tisch:

Halbpensions-Menii fiir Donnerstag, 08.01.2026

Bitte setzen Sie Kreuze neben die von Ihnen gewiinschten Speisen
(auch bei Vorspeise, Suppe und Dessert)

Rosa gegarte Scheiben von der Rindersteakhiifte an Thunfisch-Kapernsauce
und mariniertem Blattsalat

oder

Crémesuppe von der SiiSkartoffel
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Gebratene Maishédhnchenbrust auf Ratatouillegemiise,
dazu cremige Polenta

oder

Deftiger Speckpfannkuchen mit Krduterquark
und einem gemischten Salat vom Buffet

oder

»Cordon bleu” vom Schweineriicken, gefiillt mit Schinken und Kise auf Zwiebeljus,
dazu Mandelbrokkoli und Réstkartoffeln

oder

Paprika-Zucchini-Bratlinge auf crémiger Polenta, dazu Tzatziki
und ein gemischter Salat vom Buffet
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Hausgemachter Schokoladenbrownie an hausgemachtem Bananeneis

3 e o o o ok ok ok e ok o ok ok ok ok ok kK

Halbpensionsgdiste kénnen sich gern jederzeit am Salatbuffet bedienen!
Statt des Desserts ist auch ein Espresso oder eine Tasse Kaffee méglich!

Dazu empfehlen wir einen 2024 Grauen Burgunder aus der Pfalz
trocken und fruchiig 0,251 Karaffe € 9,20

Beginn der Essenzeit zwischen 18:00 Uhr und 19:00 Uhr




Zimmernummer: Tisch:

Halbpensions-Menii fiir Montag, 12.01.2026

Bitte setzen Sie Kreuze neben die von Ihnen gewiinschten Speisen
(auch bei Vorspeise, Suppe und Dessert)

Carpaccio von der roten Bete, getoppt mit Fetakéise und Feldsalat
oder

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
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Rosa gebratenes Rumpsteak unter einer Senf-Krduterkruste aus Riffelmanns Senf,
dazu Speckbohnenbiindchen und Kartoffelgratin

oder

Pulled Beef ,BBQ-Style” in einer Ofenkartoffel, dazu Sour Cream
und gebackener Rucola

oder

Knusperhédhnchenschnitzel im Cornflakesmantel auf fruchtiger Currysauce,
dazu Butterreis und ein gemischter Salat vom Buffet

oder

Mit buntem Gemdise gefiillte Kartoffelroulade auf Sweet-Chili-Spitzkohl,
dazu gebackene Fetakdseecken
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Apfelbeignets mit Zimt und Zucker an Vanillesauce
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Halbpensionsgdste kénnen sich gern jederzeit am Salatbuffet bedienen!
Statt des Desserts ist auch ein Espresso oder eine Tasse Kaffee mdglich!

Dazu empfehlen wir einen 2024 Grauen Burgunder aus der Pfalz
trocken und fruchtig 0,25 | Karaffe € 9,20

Beginn der Essenzeit zwischen 18:00 Uhr und 19:00 Uhr



Zimmernummer: Tisch:

Halbpensions-Menii fiir Dienstag, 13.01.2026

Bitte setzen Sie Kreuze neben die von Ihnen gewiinschten Speisen
(auch bei Vorspeise, Suppe und Dessert)

Gebratener Rehriicken auf geschmortem Spitzkohl, dazu Preiselbeeren
oder

Cremesuppe vom Sellerie mit Crolitons
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Fangfrische Forelle ,Miillerin Art” in Mandelbutter gebraten,
dazu Salzkartoffeln und ein gemischter Salat vom Buffet

oder
Strammer Max”

Mit Butter bestrichenes und mit hausgerduchertem Knochenschinken belegtes Graubrot,
getoppt mit einem Spiegelei, dazu ein gemischter Salat vom Buffet

oder

Sauerbraten ,,Rheinische Art“ aus der Rinderkeule, dazu Rotkohl
und Kartoffelkléfie mit Butterschmelze

oder

Rote-Bete-Sesam-Schnitzelchen mit gebratenem Gemdlise,
Polentaschnitte und Kréuterquark
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Parfait von weifler Schokolade auf einem Mangospiegel
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Halbpensionsgdéste kdnnen sich gern jederzeit am Salatbuffet bedienen!
Statt des Desserts ist auch ein Espresso oder eine Tasse Kaffee méglich!

Dazu empfehlen wir einen 2024 Grauen Burgunder aus der Pfalz
trocken und fruchtig 0,251 Karaffe € 9,20

Beginn der Essenzeit zwischen 18:00 Uhr und 19:00 Uhr



